CARUSU

[ MENU DEGUSTAZIONL

Serviti in condivisione per tutto il tavolo

[ VIEGETTALL

Prima di intraprendere un viaggio alla scoperta di nuove terre,

& sempre bene conoscere la propria.

Per questo lo Chef vi propone tale percorso per farVi scoprire i vegetali
nati e cresciuti nella nostra terra serviti in 6 portate.

€80

Vini e bevande escluse

A MANO LIBERA

Un percorso scandito da un piacere che cresce e si materializza in ciascuna delle 6 portate,
tra quelle di carne e di pesce, preparate coi freschi arrivi del mercato.

€100

Vini e bevande escluse

CARUSU EXPLERIENCL

Lasciati guidare dallo Chef Alen Mangione e dal suo team.
Questo percorso da 9 portate vi condurra in un viaggio
all'insegna del gusto e alla scoperta della sua filosofia di cucina.
€150

Vini e bevande escluse

In abbinamento...
“In giro per la Sicilia” 5 calici 60 €
“Da nord a sud” 7 calici 80 €




CARUSU

LA NOSTRA CARTA

Menu alla carta disponibile per un minino di 2 portate a persona




CARUSU

Antipasti

L.a Ricciola 24792 €25

Ricciola marinata, rape, salsa allo yogurt ed erbette dell’orticello

La Seppia “Mascariata” 124792 €25

Seppia farcita, crumble alla cipolla, peperoncino e salsa al vino bianco

Porca Vacca 13567112 €25

Battuta di Modicana, pan brioche, lardo di suino Nero e grué di cacao

[.’Uovo s €20

Uovo poche, topinambur, limone e liquirizia

La Scarola (7,8,12) €22

Scarola bbq, salsa acida e pepe nocciola

Girelladi Zucca 731112 €20

Zucca rossa in agrodolce e mandorla Tuono




CARUSU

Primi Piatti

| Conchiglione (1,2/4,9,12) €28

Conchiglioni con ragu di polpo, tarassaco e stracotto di lumache Madonita

[l Bottone 1254678912 €30

Bottoni ripieni di ragu di scorfano, finocchietto selvatico e bouillabaisse

[ Risotto 7912 €27

Riso Carnaroli, azzeruolo, rognone di vitello e Talé di Capra Girgentana

La Pappardella 15792 €30

Pappardelle fresche alla carruba con ragu bianco di faraona e tartufo nero

[ Macco a9) €25
Vellutata di fave secche e finocchietto selvatico
[.a Maiolica 45759 €27

Raviolone di pasta allo zafferano ripieno di “broccoli arriminati” e pane croccante




CARUSU

Secondi Piatli

Rosso Di Triglia (12/4,7,8,9,12) €35

Triglia di scoglio “imbottita”, patata al burro nocciola e jus di mare

[l Rombo @479 €40

Trancio di rombo al kamado, cicoria e melograno

1 Nasello 4,79 €32

Nasello, zuppetta di Fagioli Cosaruciaru di Scicli e maialino crispy

U Funciu di Ferula 6.7 €20

Fungo Cardoncello alla brace, zabaione salato e alloro

L’Agnello 7. €35
Cosciotto d'agnello come un falsomagro, bieta all’aglio e olio e jus all'acciuga
Il PiCCione 1,3,6,7,9,12) “per due persone” € 60

Petto di piccione in crosta, duxelles di funghi, maionese al tartufo e jus al Marsala




CARUSU

Le noslire acque

Filette 47 ¢l €6
Naturale

Lurisia 65cl €8
Naturale

San Benedetto 65 ¢l €5
Naturale

Panna 75¢l €5
Naturale

Armani 75¢l €15
Naturale

Maxim’s Fashion by Pierre Cardin 75l €12
Naturale

Perlage 70l €8
Effervescente

Ferrarelle 75cl €5
Effervescente

Filette 47 cl €6
Frizzante

Lurisia 65 ¢l €8
Frizzante

San Benedetto 65l €5
Frizzante

San Pellegrino 75l €5
Frizzante

Armani 75cl €15
Frizzante

Maxim'’s Fashion by Pierre Cardin 75l €12
Frizzante




CARUSU

Soft Drinks

CocaCola

Aranciata

Acqua Tonica

Cedrata

LLimonata

Ginger Beer

Crodino

The

Birre

Bionda

Rossa

Weiss




CARUSU

Allergeni

1 Cereali contenenti glutine

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8 Frutta a guscio: mandorle, pistacchio, noci e nocciole
9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
11 Senape e prodotti a base di senape

12 Anidride solforosa e solfiti

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari chieda al nostro

personale che provvedera a fornirle informazioni sui nostri cibi e
bevande.

Coperto

€8

[l menu potrebbe subire variazioni, nel rispetto della stagionalita dei prodotti e in
correlazione con le disponibilita di mercato. In mancanza di prodotti freschi, vengono
utilizzati prodotti congelati. Le preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero
prevedere |'utilizzo di additivi alimentari naturali. In conformita con le prescrizioni
previste dalla legge, il pesce destinato ad essere consumato crudo é stato sottoposto
a trattamento di bonifica preventiva. Potrebbe inoltre essere stato mantenuto a
temperature negatine (-20°C per 24 ore / -35°C per 15 ore) e aver subito trattamento
di congelamento.




